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Fondo Sociale Europeo

Allegaton. 1

“Awviso 8/2016 per la realizzazione di percorsi formativi di qualificazione mirati al
rafforzamento dell’occupabilita in Sicilia — Programma Operativo della Regione Siciliana

Fondo Sociale Europeo 2014/2020”

Titolo Progetto

“OBIETTIVO LAVORO 2016”
approvato con DDG. n. 169 del 23/01 /2017
ID PROGETTO n.126

DOMANDA DI CANDIDATURA PER IL
RECLUTAMENTO DEL PERSONALE
FORMATORE DA UTILIZZARE NEL

PROGETTO
[ SOTEOSCIILO ... et NALO @ ..eovvvieee e e
[ CoF Residente a ..........ccooevviii i
ININZZO ..o Email ...
Tel cell. i

Chiede di partecipare al Bando di reclutamento di personale esterno per il progetto “Obiettivo Lavoro
2016", ammesso a finanziamento con DDG. n. 169 del 23/01 /2017, per le seguenti posizioni:

Contrassegnare
il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo ‘ Ore Modulo
MODULI AREA TRASVERSALE
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO | Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Alfabetizzazione informatica 32
MODUL| PERCORSO BASE
189 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Basi di pasticceria 80
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Dolci da forno 70
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Torte farcite e semifreddi 50
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Pizzeria 80
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Rosticceria 40
189 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Pane con metodo diretto ed indiretto 40
MODULI AREA COMPETENZA FACOLTATIVA

189 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Pari opportunita 10
189 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Ecologia sostenibile 10
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Lingua inglese 30
189 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Lingua spagnola 26




Contrassegnare

il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo Ore Modulo
MODULI AREA TRASVERSALE
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO | Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Alfabetizzazione informatica 32
MODULI| PERCORSO BASE
238 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Basi di pasticceria 80
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Dolci da forno 70
238 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Torte farcite e semifreddi 50
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Pizzeria 80
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Rosticceria 40
238 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Pane con metodo diretto ed indiretto 40
MODULI AREA COMPETENZA FACOLTATIVA
238 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Pari opportunita 10
238 | Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Ecologia sostenibile 10
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Lingua inglese 30
238 Addetto panificatore pasticcere | AGRIGENTO Lingua spagnola 26
Contrassegnare
il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo Ore Modulo
MODULI AREA TRASVERSALE
4571 Addetto panificatore pasticcere | CANICATTI" | Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
4571 | Addetto panificatore pasticcere | CANICATTY Alfabetizzazione informatica 32
MODUL| PERCORSO BASE
4571 | Addetto panificatore pasticcere | CANICATTI’ Basi di pasticceria 80
4571 Addetto panificatore pasticcere | caANICATTY Dolci da forno 70
4571 | Addetto panificatore pasticcere | CANICATTI Torte farcite e semifreddi 50
4571 Addetto panificatore pasticcere | caANICATTY Pizzeria 80
4571 | Addetto panificatore pasticcere | CANICATTI Rosticceria 40
4571 | Addetto panificatore pasticcere | cANICATTP Pane con metodo diretto ed indiretto 40
MODULI AREA COMPETENZA FACOLTATIVA

4571 | Addetto panificatore pasticcere | CANICATTI Pari opportunita 10
4571 | Addetto panificatore pasticcere | CANICATTP Ecologia sostenibile 10
4571 Addetto panificatore pasticcere | cANICATTI Lingua inglese 30
4571 Addetto panificatore pasticcere | cANICATTI Lingua spagnola 26




Contrassegnare
il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo Ore Modulo
MODULI AREA TRASVERSALE
2185 Addetto panificatore pasticcere | PALERMO | Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
2185 Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Alfabetizzazione informatica 32
MODULI PERCORSO BASE
2185 | Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Basi di pasticceria 80
2185 Addetto panificatore pasticcere | pa| ERMO Dolci da forno 70
2185 | Addetto panificatore pasticcere | pALERMO Torte farcite e semifreddi 50
2185 Addetto panificatore pasticcere | pa| ERMO Pizzeria 30
2185 Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Rosticceria 40
2185 | Addetto panificatore pasticcere | pALERMO Pane con metodo diretto ed indiretto 40
MODULI AREA COMPETENZA FACOLTATIVA
2185 Addetto panificatore pasticcere | pALERMO Pari opportunita 10
2185 | Addetto panificatore pasticcere | pal ERMO Ecologia sostenibile 10
2185 Addetto panificatore pasticcere | paAL ERMO Lingua inglese 30
2185 Addetto panificatore pasticcere | pa| ERMO Lingua spagnola 26
Contrassegnare
il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo Ore Modulo
MODULI AREA TRASVERSALE
2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
2188 Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Alfabetizzazione informatica 32
MODULI PERCORSO BASE
2188 | Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Basi di pasticceria 80
2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Dolci da forno 70
2188 | Addetto panificatore pasticcere |  pALERMO Torte farcite e semifreddi 50
2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Pizzeria 80
2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Rosticceria 40
2188 | Addetto panificatore pasticcere |  pa| ERMO Pane con metodo diretto ed indiretto 40
MODULI AREA COMPETENZA FACOLTATIVA

2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Pari opportunita 10
2188 | Addetto panificatore pasticcere | paALERMO Ecologia sostenibile 10
2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Lingua inglese 30
2188 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Lingua spagnola 26




Contrassegnare
il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo Ore Modulo
MODULI AREA TRASVERSALE
4577 Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
4577 | Addetto panificatore pasticcere | PALERMO Alfabetizzazione informatica 32
MODULI AREA UMANISTICA
4577 | Addetto panificatore pasticcere |  PALERMO Basi di pasticceria 80
4577 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Dolci da forno 70
4577 | Addetto panificatore pasticcere |  pALERMO Torte farcite e semifreddi 50
4577 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Pizzeria 80
4577 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Rosticceria 40
4577 | Addetto panificatore pasticcere | paALERMO Pane con metodo diretto ed indiretto 40
MODULI AREA TECNICO-PROFESSIONALE
4577 | Addetto panificatore pasticcere |  PALERMO Pari opportunita 10
4577 | Addetto panificatore pasticcere |  pALERMO Ecologia sostenibile 10
4577 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Lingua inglese 30
4577 Addetto panificatore pasticcere PALERMO Lingua spagnola 26
Contrassegnare
il modulo FORMATORI
prescelto
X) Edizione Corso Sede Modulo MOre
odulo
MODULI AREA TRASVERSALE
2360 Addetto banconiere | RIBERA Igiene e sicurezza nei luoghi di lavoro 12
2360 Addetto banconiere | RIBERA Alfabetizzazione informatica 32
MODULI AREA UMANISTICA
2360 Addetto banconiere | RIBERA Tecniche di lavorazione 60
2360 Addetto banconiere | RIBERA Tipologia ed uso delle strumentazioni tecniche 20
2360 Addetto banconiere | RIBERA Tecniche espositive e di merchandising 20
2360 Addetto banconiere | RIBERA | Elementi di merceologia alimentare e di economia del reparto 20
2360 Addetto banconiere | RIBERA Tecniche di conserva;ione di salgmi, latticini e prodotti 20
di gastronomia
2360 Addetto banconiere | RIBERA Il reparto salumi latticini gastronomia: organizzazione 30
2360 Addetto banconiere | RIBERA La lavorazione e le tecniche di.taglio dei salumi e dei 50
formaggi
2360 Addetto banconiere | RIBERA Il confezionamento, il preincarto ed il preimbustamento 20
2360 Addetto banconiere | RIBERA La conservazione del prodotto 20
2360 Addetto banconiere | RIBERA La pesatura e la pezzatura 20
2360 Addetto banconiere | RIBERA Metodi di preparazione dei prodotti gastronomici 40
2360 Addetto banconiere | RIBERA Metodi di decorazione eptiztt:triliche di disposizione dei 20
MODULI AREA TECNICO-PROFESSIONALE

2360 Addetto banconiere | RIBERA Pari opportunita 10
2360 Addetto banconiere | RIBERA Ecologia sostenibile 10
2360 Addetto banconiere | RIBERA Lingua inglese 30
2360 Addetto banconiere | RIBERA Lingua spagnola 26




A tal fine, consapevole delle sanzioni penali previste dall’'art. 76 del D.P.R, 445/2000 e ss.mm.ii.
Dichiara:

- Possedere i requisiti minimi indicati all’art. 2 del bando oggetto della presente istanza;

- Essere cittadino italiano o di uno stato facente parte della Comunita Europea;

- Essere iscritto nelle liste elettorali di un Comune dello Stato di appartenenza o provenienza;

- Essere in regime di godimento dei diritti politici nello stato di appartenenza;

- Essere iscritto all’Albo dei formatori di cui alla legge regionale 24/1976;

- Non aver riportato condanne penali e non essere sottoposto a procedimenti penali in corso;

- Di aver preso visione del bando, di essere a conoscenza e di accettare tutte le prescrizioni e condizioni
previste dal medesimo;

- Dinon essere interdetto/a dai pubblici uffici in base a sentenza passata in giudicato;

- Dinon essere stato/a licenziato/a o dispensator/a dall'impiego presso pubblica amministrazione;

- Di concedere l'autorizzazione all’utilizzo dei propri dati forniti allente ai sensi dell’art. 13 del D.Lgs.
196 del 2003 (Codice sulla Privacy), i dati personali forniti per le finalita connesse all’attivita di
formazione alla quale si fa riferimento con il bando per il quale sta partecipando;

- diessere in possesso del seguente titolo di studio (indicare soltanto il titolo di studio piu alto)

Dichiara
Inoltre ai sensi degli art. 46 e 47 del D.P.R. 28/12/2000 n. 445 che i dati riportati nella presente domanda

sono veritieri e rispondono alla situazione di fatto e di diritto esistenti alla data della presente.

Si allega alla presente:
e curriculum vitae in formato europeo firmato in originale;
e copia firmata del documento di identita e del codice fiscale;
e |stanzain carta semplice, secondo il modello Allegato 1;

e Autocertificazione per i candidati Formatori Allegato 2;

Luogo e Data......ccovviviiiiiiii i

Firma

Ai sensi del D. L.vo 196 del 30/06/2003 [I'Ente Associazione Euroform si impegna al trattamento dei dati
personali dichiarati solo per fini istituzionali e necessari per la gestione giuridica del presente bando.

lo sottoscritto/a preso atto dell'informativa di cui sopra, autorizzo, ai sensi e nei limiti del Decreto
Legislativo 30/06/2003 n. 196 e dellinformativa che precede, il trattamento, il trasferimento e la diffusione
dei dati personali.

LuogoeData.......ccocovveiiiiii i Firma --



