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AVVISO N, 8/2018

PER LA REALIZZAZIONE DI PERCORSI FORMATIVI Di QUALIFICAZIONE MIRATI AL
RAFFORZAMENTO DELL'OCCUPABILITA IN SICILIA
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Progetto: Titolof dencminazione
Obiettive Lavors 2018
Area Professionale/Sotto-area Professionale
AGRO-ALIMENTARE - Produziconi alimentari
Codice CIP progetio
OBIETTIVO LAVORO 2015 - Progefto ID. 126 ~ Corsc ID. CS110
Graduatoria D.3.G. n. 169 del 23.01.2017

BANDO PUBBLICO DI SELEZIONE ALLIEVI
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SERVIZIO X - C.RL
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CSTi0 | ED, Addetto Scuoha Qualifica | AGRIGENTO | 81 | 720 | 144 5
189 panificiiore | secondaria
pasticcere dil grado
CS110 | ED. Addena Scuola Qualifica AGRIGENTO ST 724 144 135
238 panificatore | secondaria
pasticeers di T grado
Cs11¢ | ED. Addetta ' Scuola Qualifica PALERMO ST 720 J44 13
2185 pamficatore | secondaria
pasticeere di T grado
CSHIG | ED. Addetio Scuola Qualifica PALERMO ST 720 1 144 15
2188 panificatore | secondaria
pasticeere di I grado
C8LI0 | ED. Addetio Scuola Qualifica CANICATTE St 720 | 144 13
4571 panificatore secondaria )
pasticcere di I grado
CSt10 | ED. Addegio Seuola Qualifica CANICATTI St 720 1 144 ]
4377 panificatore | secondaria ’
pasticeere di 1 grado
Progetto cofinanziato dal
POR SICILIA FSE 2014-2020
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FINALITA DELL’INTERVENTO

Descrizione delle finalita dellintervento, con riferimento a quanic descritfo nel progeffo approvato
ax Avviso 82016

1l progetic Obiettivo lavoro 2016 é una proposta progettuale che nasce per rispondere alle
esigenze del tessuto produttivo, economico e sociale del territorio di nferimento. La proposta
progetiuale insiste sull’Area professionale Agroalimentare soit'area professionale produzione
alimentare. Obletlivo del percorso Tormative & quello of definire le figure professionall
maggiormente richieste dal territoric e ubili allo sviluppo deil’'economia siciliana.

il corso per ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE ¢ nvolio a coloro che intendono
diventare dei professionisti nel setfore dell'arte bianca. Il percorso formativo impartisce le nozioni
fondamentali del processo lavorativo di produzione e trasformazione alimentare del pane e dei
dolci. Gli allievi impareranno tufti | procedimenti per poter poi sviluppare le competenze sia in
autonomia che alle dipendenze di aziende del setiore. L'Addelfo panificalore pasticcere polra
essare impiegato, per svolgere le mansioni tipiche di un aiuto panetfiere e/o pasticcere In imprese

artigiane di piccola o media dimensione oftre che in strutture alberghiere e/o risforative.

DESTINATARI E REQUISITI D! AMMISSIONE
ALLEDIZIONE ED. 189 CORSO CS110 - TITOLO ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE

Titolo conseguito: Qualifica

Sede di svolgimento: Agnigento

Numero di partecipanti: 15

Data prevista di avvio del corsa: 03/04/2017

Sonc destinatari delle attivita formative dell’Avviso, le perscng in eta lavorativa, le persone in cerca
di prima occupazione, i disoccupati, inclusi i disoccupati di lunga durata in possesso, ai momento
della candidatura per la partecipazione al percorso formative, sianc in possessc dei seguenti

requisiii:
essere rasidenti o domiciliati in Sicilia;

- avere un'ata compresa tra un minimo di 18 anni e un massimo di 65 anni compiutl;

- avere H titolo di studio minimo Scuola secondaria di | grade (Hicenza media inferiore), indicato
nelf Allegato A “Elenco delle qualificazioni” in corrispondenza del profilo di riferimento.
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Mon sone inclusi, tra i destinatar! del’ Avviso, gli cccupati. In caso di cittadini non comunitari, é
richiesto if possesso di regoiare permesso di soggiorno in corso di vaidita.

| suddetti requisiti devono essere posseduti alla data di presentazione della candidatura e possono
essere comprovati con dichiarazioni, contestuali allistanza, sottoscritte dallinteressato e prodotite
in sostituzione delle normali certificazioni, secondo le modalita previste dal D.P.R. 28 dicembre

2000 n. 445,

Si precisa che un allievo non puo essere iscrifto contemporaneamente a piu di un corso, pena
I'esclusione dell’allievo da tuiti i corsi a cui risulta iscritto.

ARTICOLAZIONE DEL CORSO
Tabelia di riepilogo articolazione del corso

Titolo dei modulo Ore Aula

IGIENE E SICUREZZA SUILUOGHI! Di LAVORO 12
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA 32
PARI OPPORTUNITA’ 10
ECOLOGIA SOSTENIBILE 10
INGLESE 30
SPAGNOLO 26
BAS! DI PASTICCERIA 80
DOLCI DA FORNO 70
TORTE FARCITE E SEMIFREDD! 50
PIZZERIA 80
| ROSTICCERIA 40
PANE CON METODO DIRETTO ED INDIRETTO 40
Totale complessivo in ore 480

Ore stage prevista: 240 ore
Durata compiessiva del corso: 720 ore

I
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ALUEDIZIONE ED. 238 CORSO CS110 -~ TITOLO ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE

Titolo conseguito: Qualifica

Sede di svolgimento: Agrigento

Numero di partecipanti: 15

Data prevista di avvio def corso: 03/04/2017

Sona destinatari delle attivita formative del’Avviso, le persone in eta lavorativa, le persone in cerca

di prima occupazione, | disoccupati, inclusi i disoccunati di lunga durata in possesso, al momento

delia candidatura per la partecipazicne al percorso formativo, siano in possesso dei seguenti

requisiti;

- essere resident o domiciliati in Sicilig;

- avere un'etd compresa tra un minima di 18 anni & un massimo di 63 anhi compiuti;

- avere il titcle di studio minimao Scuola secondaria di | grado (licenza media inferiore), indicato
nell’ Allegate A “Elenco delle gualificazioni” in corrispondenza del profita di riferimento.

Non sono inclusi, tra | destinatari dell Avviso, gli occupati. In caso di cittadini non comunitar, &

richiesto it possasso di regolare permesso di soggiorno in corso di validita.

I suddetti requisiti devono essere posseduti alla data di presentazione della candidatura e possono
assere comprovati con dichiarazioni, contestuali allistanza, sottoscrite dallinteressalo e prodotte
in sostituzione defle normali certificazioni, secondo le modalita previste dal D.P.R. 28 diceambre
2000 n. 445,

Si precisa che un allievo non pud essere iscritto contemperaneamente a pid di un corso, pena
Pesclusione del’allievo da tutti i corsi a cui risuita iscritto.
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ARTICOLAZIONE DEL CORSO
Takeila di riepilogo articolazione del corso

Fitolo del modulo Ore Aula

IGIENE E SICUREZZA SUILUOGH! DI LAVORG 12
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA 32
PARI OPPORTUNITA’ 10
ECOLOGIA SOSTENIBILE 10
INGLESE 30
SPAGNOLO 268
BASI DI PASTICCERIA 80
DOLCI DAFORNG 70
TORTE FARCITE E SEMIFREDDI 50
PIZZERIA 80
ROSTICCERIA 40
PANE CON METODO DIRETTO ED INDIRETTO 40
Totale complessive in ore 480

Qre stage prevista: 240 ore
Durata complessiva del corso: 720 ore
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ALLEDIZIONE ED, 2185 CORSO C8110 - TITOLO ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE
Titolo consegufto: Qualifica

Sade df svelgimento: Palermo

Numero di parfecipanti: 16

Data prevista di avvic del corse: 03/04/2017

Sono destinatari delle attivita formative dell' Avviso, le persone in eta iavorativa, le persone in cerca
di prima occupazione, | disoccupati, inclusi | disoccupati di lunga durata in possesse, al momento
defla candidatura per la partecipazione al percorso formative, siano in possesso dei seguenti

requisiti:

- essere residenti o domiciliati in Sicilia;

- avere un'etd compresa tra un minimeo di 18 anni e un massimoe di 65 anni compiuti;

- avere il titele di studio minimo Scuola secondaria di | grado (licenza media inferiore}, indicato
nelf Allegato A “Elenco delle qualificazioni” in corrispondenza det profilo di riferimento.

Non sono inciusi, tra | destinatari dell Avviso, gli occupati. In caso di cittadini non comunitari, &
richiesto il possesso di regolare permesse di soggiorno in corse di validita.

| suddetii requisiti devonc essere posseduti alla data di presentazione della candidatura e possono
essere comprovati con dichiarazioni, contestuall all'istanza, sottoscritte dall'interessate e prodotte
in sostituzione delle normali centificazioni, secondo le modalita previste dal D.P.R. 28 dicembre

2000 n. 445,
Si precisa che un allievo non pud essere iscrtio contemporaneamente a pil di un corso, pena

'esclusione dell’allieve da tutti § corsi a cui risuita iscritto.

ARTICOLAZIONE DEL CORSO
Tabella di riepilogo articolazione del corso

Titolo del moduio | Ore Aula |
IGIENE E SICUREZZA SUI LUOGHI! DI LAVGORO 12
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA 32
PAR]I OPPORTUNITA’ 10
ECOLOGIA SOSTENIBILE 10
INGLESE 30
SPAGNOLO 26
BAS! DI PASTICCERIA 80
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Titolo del module Ore Aula

DOLCI DA FORNO 70

TORTE FARCITE E SEMIFREDDI 50

PIZZERIA 80

ROSTICCERIA 40

PANE CON METODO BIRETTO ED INDIRETTO 40
Totale complessivo in ore | 430

Ore stage prevista: 240 ore
Durata complessiva del corso: 720 ore

ALLUEDIZIONE ED. 2188 CORSO CS110 - TITOLO ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE
Titolo conseguito: Qualifica

Sede di svolgimento: Palermo

Numero di parfecipanti: 15

Data prevista di avvio del corse: 03/04/2017

Sono destinatari delle attivita formative delf Avviso, le persone in etg lavorativa, le persone in cerca
di prima occupazioneg, | disoccupati, inclusi i disoccupati di lunga durata in possesso, al momento
della candidatura per la partecipazione al percorso formativo, siano in possesso dei seguenti
requisiti:
- essere residenti o domicHiati in Sicilia;
avere uryeta compresa tra un minimo di 18 anni & un massimo ¢i 85 anni compiuti;
avere il titolo di studio minimo Scuoela secondaria di | grado {licenza media inferiore), indicato
nell Allegato A “Elenco delle qualificazioni” in corrispondenza del profilo di riferimento.
Non sono inciusi, tra i destinatari dell’ Avviso, gli occupati. In caso di cittadini non comunitari, &
richiesto il possesso di regolare permessc di soggicrno in corse di validita.

| suddetti requisiti devono essere posseduti alia data di presentazione deila candidatura e possono
essere comprovati con dichiarazioni, contestuali allistanza, scttoscritie dail'interessato e prodotie
in sostituzione delle normall certificazioni, secondo le modalita previste dal D.P.R. 28 dicembre
2000 n. 445,

Allegato A alle Linee Guide approvate con DDG n. 267 del 25 gennaio 2017 Pag. 8/17



FOXDO SOUAL{ £

FeE
SICILI
PROGRAMMA

o

fw

Forsin Socil Blropen

Si precisa che un zallievo non pud essere iscritto contemporaneamente a pit di un corse, pena
Pesclusione delailievo da tutli | corsi a cui risulta iscritio.

ARTICOLAZIONE DEL CORSO
Tabella di riepilogo articolaziene del corso

Titolo del modulo Ore Aula
IGIENE E SICUREZZA SUILUOGH! Di LAVORO 12
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA 32
PARI OPPORTUNITA’ 10
ECOLOGIA SOSTENIBILE 10
INGLESE 30
SPAGNOCLO 28
BAS! DI PASTICCERIA 80
DCOLCI DA FORNOG 70
TORTE FARCITE E SEMIFREDD! 50
PIZZERIA 80
ROSTICCERIA 40
PANE CON METODO DIRETTO ED INDIRETTG 40

Totale complessivo in ore | 480 |

Ore stage prevista: 240 ore

Durata complessiva del corse: 720 ore

AHegaio A alle Linee Guida approvate con DDG n. 267 del 25 gennaio 20617
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ALLEDIZIONE ED. 4571 CORSO CS140 ~ TITOLC ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE
TiHolo conseguito: Qualifica

Sede di svolgimenio: Canicatti’

Numero di partecipanti: 15

Data prevista di awvio del corso: 03/04/2017

Song destinatari delte atiivita formative dell’ Avviso, e persone in eta lavorativa, le persone in cerca
di prima occupazicne, | disoccupatl, inclusi i disccoupati di lunga durata in possesse, al momenio
della candidatura per la partecipazione al percorso formativo, siano in possesso dei seguent
requisiti:
essere residenti o domiciliati in Sicilia;
- avers un'sta compresa tra un minimo di 18 anni e un massimo di 65 anni compiui;
avere il titolo di studio minimo Scuola secondaria di | grado (licenza media inferiore), indicato
nell' Allegato A “Elenco delle qualificazioni” in corrispondenza det profilo di riferimento.
Non sone inclusi, tra | destinatari deil’ Avviso, gli occupati. in caso di cittadini non comunitari, &
richiesto il possesso di regolare permesso di soggiomo in corso di validita.

I suddetti requisiti devono essere posseduti alla daia di presentazione della candidatura e possono
essere comprovati con dichiarazioni, contestuali affistanza, sottoscritte dail'interessato e prodotie
in sostituzione delle normali certificazioni, secondo le modalita previsie dal D.P.R. 28 dicembre
2000 n. 445.

Si precisa che un allieve non pud essere iscritto contemporaneamente a pitt di un corso, pena
Pesclusione del'allievo da tutli | corsi a cui risulta iscritto.

ARTICOLAZIONE DEL CORSO

Tabelia di repilogo articolazione del corso

o Titolo del moduio Ore Aula |
IGIENE E SICUREZZA SUi LUOGH! DI LAVORO 12
ALFABETIZZAZIONE INFORMATICA 32
PARI OPPORTUNITA' 10
ECOLOGIA SOSTENIBILE 10
INGLESE 30
SPAGNOLO 26
Allegato A alle Linee Guida approvate con DDG n. 267 del 23 gennaio 2017 Pag. 164/17
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Titolo del modulo Qre Auia

BASI DI PASTICCERIA 80
DOLCI DA FORNO 70
TORTE FARCITE E SEMIFREDDI 50
PIZZERIA 80
ROSTICCERIA 40
PANE CON METODO DIRETTO ED INDIRETTO 40
Totale complessivo in ore 480

Ore stage prevista: 240 ore
Durata complessiva del corso: 726 ore

ALLEDIZIONE ED, 4577 CORSO CS110 ~ TITOLO ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE
Titolo conseguito: Qualifica
Sede di svolgimenio: Canicatli
Nurero di partecipanti: 15
Data previsia di avvio del corso: 03/04/2617

Sone destinatar delle attivita formative dell’ Aviso, le persone in eta laverativa, le persone in cerca
di prima occupazione, i disoccupati, inclusi i disoccupati di lunga durata in possesso, al momento
della candidatura per la partecipazione al percorso formativo, sianc in possesso dei seguenti
requisitt;
- essere residenti ¢ domiciliali in Sicilia;
avere un’'eta compresa tra un minimo di 18 anni e un massimo di 65 anni compiuti;
avere il titolo di studio minimo Scuotla secondaria di 1 grado (ficenza media inferiore), indicaio
nell’ Allegate A “Elenco delle qualificazioni” in corrispondenza del profilo di riferimento.
Non sono inclusi, tra | destinatari dell’ Avvise, gli occupati. In caso di cittadini non comunitan, e
richiesto il possesso di regolare permesso di soggiormno in corso di validita.

| suddetti requisiti devono essere posseduti alla data di presentazione della candidatura e possono
essere comprovati con dichiarazioni, contestuali alfistanza, sottoscritte dall'interessato e prodotte
in sostituzione delle normali certificazioni, secondo le modalita previste dal D.P.R. 28 dicembre

2000 n. 445,
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Si precisa che un allievo non pud essere iscritto contemporaneamente a pit di un corso, pena
Pesclusione del'allieve da tutli | corsi a cul risulta iscritto.

ARTICOLAZIONE DEL CORSO
Tabelia di riepilogo articoiazione del corso

Titolo del moduio QOre Aula
IGIENE E SICUREZZA SUI LUOGH: DI LAVORO 12
ALFABETIZZAZICNE INFORMATICA 32
PARI OPPORTUNITA 10
ECOLOGIA SOSTENIBILE 10 |
INGLESE 30
SPAGNCLO 26
BASI DI PASTICCERIA 80
DOLCI DA FORNO 70
TCRTE FARCITE E SEMIFREDD! 50
PIZZERIA 80
ROSTICCERIA 40
PANE CCN METODO DIRETTO £D INDIRETTO 40
Totale complessivo in ore 480

Ore stage prevista: 240 ore

Durata compiessiva del corso: 720 ore

Allegato A alle Linee Guida approvate con DDG n. _267 del 25 gennaio 2017 Pag. 12/17



MODALITA DI ISCRIZIONE

La domanda di ammissione al corso, presentata in carta semplice sulla base del modello Scheda
rilevazione dati destinatari.

Ii candidato dovra apporre in caice aila domanda la propria fima e allegare la seguente
documentazione:

- copia di un documento di riconoscimento in corso di validita;

- copia del codice fiscale;

- Dichiarazione di Immediata Disponibilita al lavoro (DID) rilasciata dal Centro per I'lmpiego;

- copia del titolo di studio o dichiarazione di equipoilenza;

- curriculum vitae in formato europeo sottoscritto.

Sono ritenute nulle le domande prive di sottoscrizione o mancanti anche di uno solo dei documenti
richiesti o le domande incomplete nel contenuto.

La domanda dovra essere presentata direttamente presso la sede di

e« per | corsi di Agrigento presso Associazione Euroform sita in Agrigento in Via Plersanti
Mattarefla n.341/343

e pericorsi di Palermo presso Associazione Euroform sita in Palermo in Via Quarto dei Mille
n.i1

s pericorsidi Canicatti presso Associazione Euroform sita in Canicatti in sita in Via Belgio n.1

entro il termine improrogabile del giorng 15/02/2017 ore 12:00.

Nef caso di trasmissione per raccomandata non fara fede il timbro postale di invio ma quelio di
Hiceziona.

Le istanze pervenute clire il predetio termine saranno acquisite con data certa e protocoilate, e
saranno prese in considerazione al fine di eventuali subentri, secondo l'ordine cronologica, nel
caso in cui hon sia stato raggiunto il 30% del monte ore corso previsto e siano esaurite le
“candidature dei soggetti che hanno partecipato alla selezione.

Allegaio A alle Linee Guida approvate con DBG n. 267 def 25 gennaio 2017 Pag, 13/17
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MODALITA’ Di SELEZIONE

alla selezione attraverso un esame. L'Eventuale selezione sara effettuata solo in caso di oltre 15
iscritti, ritenuti ammissibili perché in regola con la documentazione prevista ed | titoli posseduti.

La selezione per aspiranti prevede un set di quiz a risposta multipla di culiura generale e del
settore di riferimenio, un colloquio motivazionale e 'esame dei curricula, volto allindividuazione di

elementi di coerenza con it percorso proposto.
L'accertamento dei requisiti, il controllo delle domande pervenute e lo svolgimento delle prove

selettive per l'accertamento della conoscenza da parte dei candidati, saranno effettuati da una
apposita Commissione. La selezione comprende una prova scritta consistente in un test di cultura
generale a risposta multipla ed colloguio motivazione e attitudinale.

La graduatoria degli idonet alla selezione verra stilata sulla base dei seguenti punteggi.
| punteqgi per titoli e prove di esame saranno espressi in centesimi/100:
a) 40 punti prova scritta consistente in 20 quesiti: 2 punti per ogni risposta esatta; 0 punti per ogni

risposta errata 0 non dais;
b) 60 punti prova orale cosi divisi: 20 punti conoscenze specifiche nel settare ricsttivo: 20 punt
esperienze significative nel setiore ricettivo; 20 punti colloquio motivazionale.

A parita di punteggio, sara data la priorita al soggetto con etd maggiore. La fase di selezione verra
preceduta da una fase ispettiva sul requisiti richiesti.

L'Eventuale selezione, che sard effetiuata solo in caso di oltre 15 iscritti, si svolgerad secondo il
seguente calendario:

ID edizione sede selezione  Data Qre
189 Via P.Mattarella, 341/343 ~ Agrigento | 17/02/2017 08:00
238 Via P.Mattarella, 341/343 - Agrigento 1710212017 10:00
2185 Viz Quarto dei Mille, 11 — Palermo 17/02/2017 08:00
2188 Via Quario dei Mille,11 — Palermo 17102/2017 10:00
4571 Via Belgio, 1 — Canicatii 1710212017 08:00
AB77 Via Belgio, 1— Canicatii 17/02/2017 10:00

Il suddetto luogo, la data e I'orario come sopra riportati sono da intendersi a tutti gli effetti come
notifica valida per la convocazione e partecipazione alla selezione, inoltre it suindicato catendario
el/o eventuali variazioni sulla sede, la data & P'orario delle selezioni saranno indicate con apposito
awiso affisso presso la nostra sede e pubblicate allindirizzo www.euroformweb.it aimeno & giorni
nrima della data fissata. Qualora non si dovesse procedere a selezione, la suindicata data resta
comunque fissata per manifestare formaimente l'accettazione alla frequenza del corso. S
ribadisce che il presente bando, unitamente alle modalita sopra descritte, vale a tutti gli effetti
come convocazione ufficiale per gli allievi per le operazioni di selezione efo per accettazione alla
frequenza del corso. Si raccomanda di munirsi, per le prove di selezione, pena esclusione, di
documento di identita in corso di validita.
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MODALITA’ DI PARTECIPAZIONE

[a partecipazione al corso & gratuita e la freqguenza & obbligatoria. 1l numero massimo di assenze
consentite & pari al 30% del monie ore corso e comungue per non pit di 10 giorni consecutivi. Gii

allievi, che superino tali fimit, saranno esclusi d'ufficio.

Le attivita di stage si svolgeranno presso le sequenti imprese:

Id edizicne | nome impresa Indirizzo
189 (F;anéﬁcio SO. Di. PAN sas di Vella Giovanna & | Via L. Visconi — Aragona
i 189 Pizzeria Maccalube Di Scifo Carmencita Clda Ranciditi - Aragona
189 Pizza Chic di Marreila Roseario Via Baldassare Naselif, 155
Aragona
238 Caffe’ Olimpia Srl Via Roma 36/F — Aragona
238 Fuori Binario Ristoranie Pizzeria Pub di ! Via Giovanni XX n. 27 ~
Callsja Silvana Aragona
238 Rizza Chic di Marrella Rosario Via Baldassare Naselli, 155
Aragona
2185 Ditta Aurea Carmela Via Mulini, 34 Palermo
2185 Bar Ribaudo di Benfante Francesca Corso dei Mille 1345 Palermo
2185 Che Bonta st Via dell’ermeliino, 40 Palermo
2185 Ristoro Cappuccini Di Genovese Maria Via Cappuceini 263 Palerma
2188 Pasticceria — gelateria Azzurra di Dominici | Via M. Marine, 267 Palermo
Gaetano
2188 Polli alia Brace di Tinnirello Alessandro Via M. Maring, 623 Palermo
2188 Panificio Corsale Filippa Via Alloro 92/94 Palermo
2188 Panificic F i Ingrassia snc Via Dante 42 Palermo
4571 Dolcemente Carusotto Soc. Cop. Via Augello, 23 Canicatti
4571 Pizzico e Spizzico di Bordonaro Carmelo Viale della \Vitoria 26/28
Canicatt
4571 Panificic Cummo SRLS Unipersonals Viale della Vittoria 154-154
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Foncin Sooaie Tironeo

Canicatti

4571 Bondl sas di Bonifacic Francesco & ¢. Via Regina della Pace 35
Canicatti

4571 Inglima Angeio & ¢. snc Via  Saetta  Giudice 27
Canicatti

4571 Pasticceria Gelateria Il Giglio Fiorentino Via Lomardia 28 Canicatl]

4577 Panificio Mulone Calogero Via Carlo Alberts 58 Canicatii

4577 Pasticceria Termini srl Via Toghiatti 3 Canicatti

4577 Bon Catering di Bonfissuto Vincenzo & ¢. sas | Via Pascoli 26 Canicatti

4577 Pizziccotio di Zuccheatto Monica Via Mons. Ficarra 65 Canicattl

INDENNITA’ GIORNALIERA DI FREQUENZA

Agli allievi che abbiano frequentato almeno it 70% deile ore complessivamente previste dal corso,
& riconosciuta un'indennita giornaliera di frequenza pari a € 4,00 lordi, ad esdlusione delle giornaie
relative alle atfivita accessorie e di esame.

L'indennitd di frequenza & riconosciuta se il partecipante frequenta le attivita dellintera giornata

pianificata di durata inferiore a tre ore. Negli a

di almeno tre ore.

CERTIFICAZIONE FINALE

A seguito del superamento dell'esame finale, a cui saranno ammessi sclo gli allievi che hanno
frequentato almeno it 70% delle ore complessivamente previste, sara rilasciata la QUALIFICA DI
ADDETTO PANIFICATORE PASTICCERE, in coerenza con il Repertorio delle qualificazioni defia
Regione Siciliana adottato con decreto assessoriale n. 2570 cel 26 maggio 2016.
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ROGRAMMA QPERATIVO

Foswis Socmie Durorea

RIFERIMENTI E CONTATTI PER LA SELEZIONE

s  ASSOCIAZIONE FURCFORM
VIA PIERSNTI MATTARELLA 341/343
AGRIGENTO
TELEFONO (0922/602783 FAX (6022/602783
EMANL info@euroformweb.it

o  ASSOCIAZIONE FUROFORM
VIA QUARTO DEI MILLE, 11
PALERMO
TELEFONO 091/427878 FAX 0911427878
EMAIL sedenalermoquarto@euroformweb.it

e ASSOCIAZIONE EUROFORM
VIA BELGIC, 1
CANICATTY
TELEFONO 0922/854911 FAX 0922/854811
EMAIL sedecanicatti@euroformeb.it

VIGILANZA E CONTROLLO

It corso & sottoposto alla vigilanza e al controllo della Regione Siciliana - Dipartimentc Regionale
dell'istruzione e Formazione Professionale, ai sensi deflfart. 11.2 dell’Awiso 8/2018, nonché della
normativa vigente.
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